
GASTRONOMÍA

Unidad 
Curricular Nro Código Asignaturas

Act. de Aprendizaje PPP Total 
horasCD CPAyEA CAA SC PPP 

Unidad 
básica

1er 
Ciclo

7102.01 Códigos de Valores 50 70 30 150
5701.07 Lengua y Literatura 50 70 30 150
1201.99 Matemática 50 70 30 150
5311.99 Contabilidad 50 70 30 150

3309.99 Identificación de 
Alimentos y Equipos 50 70 30 150

3309.99 Sanidad y Manipu-
lación Alimentaria 50 70 30 150

Unidad 
profesional

2do 
Ciclo

3309.99 Producción Culinaria I 50 70 30 150

3206.99 Nutrición y Dietética 50 70 30 150

3309.13 Conservación de 
alimentos 50 70 30 150

5312.99 Etiqueta, protocolo y 
servicio 50 70 30 150

3309.10 Aroma y sabor 
Ecuatoriana I 50 70 30 150

570111 Enseñanza de 
Lenguas I 50 70 30 150

3er 
Ciclo

3309.99 Producción Culinaria II 50 70 30 150

5311.99 Organización y Direc-
ción de Empresas 50 70 30 150

5311.99 Control de Inventarios  50 70 30 150

3309.99 Técnicas de Bar y 
Mixiología 50 70 30 150

3309.10 Aroma y sabor 
Ecuatoriana II 50 70 30 150

5701.11 Enseñanza de 
Lenguas II 50 70 30 150

4to 
Ciclo

3309.04 Panadería y Galletería 50 40 20 110

3309.99 Pastelería y repostería 50 50 20 120

3309.99 Planificación de 
menús y cartas 50 40 20 110

3309.99 Cocina Creativa 50 50 20 120 240

3309.10 Aroma y sabor 
Internacional 50 40 20 120 230

5701.11 Enseñanza de 
Lenguas III 50 30 10 90

Unidad de 
titulación

5to 
Ciclo

3309.99 Gastronomía 
Comunitaria 50 50 20 80 200

3309.99 Emprendimiento 
Culinario 50 50 30 130

3309.99 Desarrollo del Arte 
Culinario 50 50 20 80 200

5202.01 Metodología de la 
Investigación 50 50 30 130

3309.99 Trabajo de Titulación 240 240
Total de Horas 4500

CD: Componente de docencia, CPAyEA: Componente de prácticas de aplicación y experimentación de los aprendizajes, 
CAA: Componente de aprendizaje autónomo, SC: Servicios a la comunidad, PPP: Prácticas Pre Profesionales


